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MANGER BIO ET LOCAL
C’EST L’IDÉAL !
Du 19 septembre au 5 octobre
sur toute la Normandie

www.mangerbioetlocalnormandie.fr

Campagne de promotion de l’agriculture biologique

Un événement soutenu par



Objectifs 2025

Opération de communication

• Un menu « Bio et Normand » proposé par le chef cuisinier d’un restaurant
collectif normand
• Plus de 50 000 convives sensibilisés 
• Plus de 70 établissements participants

• 23 événements Grand Public
• 54000 visiteurs
•Près de 100 producteurs et opérateurs biologiques participants à l’opération
(marchés de producteurs)

« Manger Bio et Local, c’est l’idéal ! » C’est avec ce slogan simple et efficace
que les producteurs bio du territoire de Normandie invitent pour la 14ème  
année consécutive, les consommateurs à découvrir, déguster, consommer et
surtout privilégier les produits de saison issus de la production biologique locale!

Cette opération de communication qui a lieu en Normandie du 19 septembre au 5 octobre
2025, est une occasion de rencontrer les hommes et les femmes qui œuvrent tous les jours
pour produire des aliments sains, de qualité et riches de sens pour les consommateurs. Cet
événement permet de découvrir la diversité des aliments produits dans notre région : légumes,
produits laitiers, produits carnés, œufs, produits cidricoles, etc.

Cette opération participe à la pérennisation des exploitations biologiques du territoire normand, au
maintien d’une agriculture de qualité inscrite dans un territoire vivant et accueillant, à l’heure où
aujourd’hui près d’un produit bio sur deux est acheté en GMS. 

Cette action se décline en deux temps :

Cette opération de communication est organisée par l’association
Bio en Normandie, association qui fédère les agriculteurs
Biologiques de Normandie depuis plus de  30 ans . Notre
expertise de terrain nous permet d’être au cœur des
questionnements des producteurs biologiques et de répondre aux
enjeux du développement de l’agriculture biologique. 
C’est l’ensemble de ces savoir-faire et notre vision d’une agriculture
biologique exigeante, équitable au service des producteurs et des
territoires que nous exprimons au travers de cette campagne de
communication.

Des événements grand public

Événement Grand Public 

Bio et Local en Restauration Collective

Une semaine Manger Bio et
Local en restauration scolaire

23 manifestations en Normandie, qui fédèrent 
sur chaque région agricole les producteurs

biologiques d'un même territoire

Plus de 70 établissements scolaires participent à
cette semaine Manger Bio et Local, avec la mise en

place d’un repas 100 % Bio

Visuel campagne 2025
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Pourquoi  Manger bio et local, c’est l’idéal ?

, 

« Du local oui, mais en bio ! »

 

> La garantie de produits vraiment locaux

 

> La garantie d’un mode de
production qui préserve les
paysages et la biodiversité locale 

Vente à la ferme, AMAP et paniers, magasins de producteurs, marchés… Manger bio
et local n’a jamais été aussi facile ! Avec à la clé : la garantie d’une nourriture saine à
un juste prix, un environnement préservé, une relation directe avec les producteurs
et un réel soutien à l’économie locale. La campagne Manger bio et local c’est l’idéal !
invite petits et grands à découvrir circuits de distribution avec un mot d’ordre : 

> La garantie de produits locaux sans OGM, sans pesticides
ni engrais chimiques

 

Pas de produits chimiquesélaborés dans de lointaines usines, pas d’OGM importés d’outre-
Atlantique. Pour fertiliser les sols, les agriculteurs bio utilisent fumier, compost et engrais
orga- niques souvent issus de leur exploitation ou élaborés en proxi- mité. Idem pour les
animaux qu’ils élèvent et nourrissent avec des aliments bio qui doivent provenir en majorité
de leur ex- ploitation. 

Alors que l’agriculture conventionnelle française est parmi les plus importantes
consommatrice de pesticides en Europe et que beaucoup d’animaux des fermes
conventionnelles sont nourris avec des OGM. 

Les producteurs biologiques font partis des pionniers dans le développement des circuits
courts de distribution. Ceux-ci sont aujourd’hui mis en avant par certains élus, transformateurs
et distributeurs et bien entendu par les producteurs eux-mêmes. 

Mais le local seul n’est pas un label. Seuls les produits bio des fermes et entreprises de nos
régions offrent les garanties d’une agriculture vraiment locale et respectueuse de
l’environnement :

> 2 338 Fermes engagées en bio
en 2024
--> 8,9 % : Part des fermes de la
région engagées en bio

> 126 680 ha de surfaces bio en
2024
--> 6,5 % : Part des surfaces bio
dans la surface agricole de la
région

En Normandie,
la bio, c’est... 

Source : Agence Bio – Agreste 2025

Parce qu’elle favorise les exploitations à échelle
humaine et la diversité des cultures, l’agriculture
biologique préserve les paysages. Parce qu’elle
n’utilise pas de pesticides et d’engrais chimiques
elle préserve les nappes phréatiques, la
biodiversité et la chaîne alimentaire naturelle
(insectes, oiseaux, petits mammifères…). 



Infos & programme :

Qu’est-ce que “Manger Bio et Local, C’est l’idéal !” ?
2023 

www.mangerbioetlocalnormandie.fr

Des visites de fermes

Restauration sur place

Tables rondes & conférences

→ Près de 4 000 visiteurs
attendus

Des marchés de producteurs
biologiques 100 % Normands Un menu 100 % Bio

Un menu « Bio et Normand »

Sensibilisation des convives

→ Plus de 70 établissements
participants sur toute la
Normandie

Organise 23 événements grand
public, sur toute la Normandie, sur
des fermes biologiques. On pourra y
retrouver :

Au cœur de chaque manifestation, les
consommateurs pourront découvrir la
diversité des produits biologiques de notre
territoire à travers un village de producteurs
biologiques. 
Plus de 120 producteurs biologiques de
Normandie présents sur ces marchés.

Quoi de mieux que de venir déguster les
produits de nos producteurs afin de se faire
sa propre opinion. Sur chaque évènement,
nous avons à cœur d’accueillir le grand
public dans un cadre convivial. Une
restauration assise sera mise en place sur
chacune des manifestations.

Nos producteurs ont à cœur de démontrer
qu’acheter des produits bio locaux ne
coutent pas forcément plus cher et que
l’agriculture biologique apporte bien plus
que des produits sains et exempt de produits
chimiques. Les visiteurs pourront donc venir
échanger avec nos différents experts sur
chacune des tables rondes proposées sur nos
manifestations.

Nos agriculteurs sont fiers de présenter leur
métier et le mode de production qu’ils ont
choisi de pratiquer. C’est le moment pour
petits et grands de venir découvrir pendant
quelques heures le fonctionnement d’une
ferme biologique, de venir à la rencontre
des animaux de la ferme, voir les bâtiments
d’élevage, atelier de transformation…

Invite les établissements de
restauration collective de
Normandie à mettre en place un
repas 100 % Bio et Normand un
ou plusieurs jours de la semaine.

Manger bio en restauration collective,
c’est possible ! Bio en Normandie propose
aux établissements de mettre en place
un menu 100% bio local. Cette année,
c’est le chef Sébastien GACHELIN, du
collège Molière (L’Aigle, 61), qui propose
ses recettes gourmandes.

Nous accompagnons les établissements
dans la mise en relation avec les
producteurs biologiques les plus proches
de chez eux, pour fournir et livrer les
produits qui composeront le menu.

Nos producteurs s’impliquent également
dans la sensibilisation de l’agriculture
biologique auprès des convives. Toute la
semaine, nos producteurs se mobilisent
sur les chaines de self ou en réfectoire
pour parler de leur métier et de leur
savoir-faire auprès des plus jeunes.

Du 19 septembre au 5 octobre 2025, Bio en Normandie :



Les manifestations “Grand public”
Sur les week-ends du 19 septembre au 5 octobre 2025, Bio en Normandie :

VISITE

REPAS
ANIMATION

MARCHé

 

Thomas SANONER - Accès libre 

 3 Domaine de Sienne - 50410 PERCY EN NORMANDIE
De 14h30 à 18h30 : Cueillette de pommes de table, dégustations de produits de la ferme : on offre du
cidre et du jus de pommes

Contact : 06.30.15.26.87

20 -27 
sept.

4
oct.

Eco bocage - Tarif 20 € (sans les boissons) - places limitées.

 11 rue du pavé, 50 210 OUVILLE
A 19h30 : Repas 100 % bio et local préparé par Élodie ANQUETIL - traiteur Fragrant délice - avec
notamment les légumes (ferme Brionne) et cochon (Ferme de la Guérie) 

réservations au 02 33 07 59 72 ou contact@ecobocage.fr 

4
oct.

 Courtils Caracoles - Sur réservation

 16 rue du chène Briens 50800 LA BLOUTIERE
 A 14h00 : A la découverte du monde merveilleux de l'endive "et autres cultures maraîchère : Visite de la
ferme maraichère, Stand : "C'est quoi la bio?", Quizz : "les idées reçues sur l'agriculture biologique".

Réservation : par sms au 06.71.39.78.25 

4
oct.

GAEC 2000 et Jardin de deux'main - Accès libre 

 chemin Escures - 14 520 COMMES
De 16h00 à 19h00 : Visites de nos fermes (lait et maraîchage)
+ ouverture du Magasin Paysan des fermes de deux'main -
vendredi 26 septembre : Visite guidée de la ferme laitière,
vendredi 03 octobre : Visite du jardin maraicher

Contact : 06.78.04.37.42 ou 06.52.20.71.36

26
sept.

3
oct.

 

DANS LA MANCHE

Ferme Bio de la Motte - Accès libre

 La Motte, 50720 SAINT-CYR-DU-BAILLEUL
De 7h00 à 12h30 : Traite des vaches, petit déjeuner à la ferme, tour de verger et de cave,.... 
Animations :  récolte des poires ou petit atelier cuisine. Apéritif bulles, possibilité de pique nique sorti
de votre sac

Contact : rochard.lecrosnier@fermebiodelamotte.fr

4
oct.

L’espace-test agricole de Biopousses - Accès libre

 rue du Bocage 50660 Tourneville-sur-Mer
De 14h à 18h : Présentation des projets de Biopousses et démonstrations techniques de pratiques
agricoles résilientes (expérimentations en maraîchage tout herbe et paillages biosourcés), animations,
Marché local, pot convivial 

Contact : 07.83.78.83.60

5
oct.

DANS LE CALVADOS

BIOCOOP de Tourlaville  

 45 Rue des Industries, 50110 Tourlaville 
De 14h30 à 18h30 : Cueillette de pommes de table, dégustations de produits de la ferme : on offre du
cidre et du jus de pommes Contact :  02.33.22.21.08

Du 23 
sept.
au 4
oct.

Marché de Coutances - Accès libre

 Parvis Notre-Dame et sur la place de la Poissonerie
de 8h à 13h : Valorisation des producteurs biologiques du territoires coutançais.

Contact : allorentcec@yahoo.fr

2
oct.



oct.

 
De 11 h 00 à 17 h 00 : Visite de la ferme maraichère et du verger, explication du mode de production, présentation
de la diversité des légumes 

MOULIN D'ALENÇON - Accès libre

 A Saint-Germain-du-Corbéis
De 10h à 18h : Visite du moulin en continu toutes les ½ heures, marché de producteurs, animations festives,
possibilité de pique-niquer le midi

Contact : 006.20.49.06.69 ou info@lafarineduperche.com

12
oct.

Les manifestations Grand public - Suite

la ferme de moulin butin  - Accès libre
Moulin Butin - Origny le Butin, 61130 Belforêt-en-Perche

Contact : 06.87.21.94.64 

27
sept.

 

 

 

La Ferme du Lavoir - Accès libre 

 933 rue du Connetable de Richemont,
14710 Formigny la Bataille

A 14 H 00 :  visite de la ferme cidricole et de la brasserie, suivie d’une
dégustation libre des produits de la Ferme - dégustation gratuite

 Contact : 02.31.22.56.89 ou aurore@fermedulavoir.fr

27
sept.

BIOCOOP Mondeville - Banquet des Mangeurs Citoyens - 12 € personne - forfait
famille : 28 € (parents + enfants)

 
Sur la place attenante au magasin, 34 rue Chaperon à Mondeville.
De 12h00 à 15h00 : Repas 100 % bio et local.  

Réservations :  en magasin ou par mail à bonjour@mondevillebourg-biocoop.fr 

27
sept.

LA FERME DES BILOUS - Accès libre 

 Moulin perreux à Saint Germain de Tallevende - VIRE NORMANDIE
 De 10h à 17h : Visite de la ferme Maraîchère de petite échelle sans machine", ballade naturaliste "Tour biodiversité
sur la ferme", explication :  Pourquoi Manger Bio et local ?

Contact : 06.42.10.44.05

27
sept.

LE JARDIN DU BOSQ - Accès libre 

 Rue du Bosq, 14320 Feuguerolles-Bully
De 10h00 à 16h00: Visite de la ferme maraichère, petit marché de producteurs,
restauration (grillades) et buvette sur place.

Contact : 06.76.80.85.07 ou nicolas.gilles2@wanadoo.fr

4
oct.

 

La Ferme du Lieu Roussel - 4 € adulte et 3,50 pour les enfants

 le lieu roussel, DOUVILLE EN AUGE
A partir de 15 h 00 : Visite dans le verger : du pépin jusqu’à la pomme. Activités ludiques pour les petits et les grands :
dégustations des pommes, cueillette des pommes puis pressage et dégustation du jus des pommes qui viennent
d’être pressées. Visite libre des animaux de la ferme. 

Contact : 02.31.23.71.15 ou lieu-roussel@orange.fr

4
oct.

Manoir d’Apreval - 6€ par personne (dès 16 ans) - sur réservation

 15 chemin des Mesliers, 14600 PENNEDEPIE
A 11 h 00 : Visite de la ferme cidricole, du chai, de la cuverie, dégustation à l’aveugle de nos différentes variétés de
pommes, jeux sensoriels.

Contact : 02.31.14.88.24

4
oct.

DANS L ORNE

DANS LE CALVADOS - SUITE



Les manifestations Grand public - Suite

 

La Ferme de Hyaumet - Accès libre 

 
De 9h00 à 13h00 : Marché Bio Local, conférences et animations, présentation du Tiers-Lieu
associatif La Base Rouen, bar associatif et dégustations sur place

 
DANS LA SEINE MARITIME

Lycée Agricole de Brémontier Merval - Accès libre 

 Lycée Agricole de Brémontier Merval 76220 Brémontier-Merval 
De 16h00 à 19h00 : Le Marché des 15 producteurs : Bio Local Fermier & Artisanal, animations pour
petits et grands, friterie sur place, en partenariat avec Octobre Rose

Contact : 06.30.59.43.30

3
oct.

 Ferme Briere, 2 rue des épis, Noyers, 27 700 LES ANDELYS
A partir de 14H00 : Grand marché fermier et artisanal bio local, visite de la ferme, atelier cuisine,
animations diverses , repas fermier sur réservation, boisson incluse et dessert à apporter (20€ adulte,
dégressif pour les enfants, gratuit - 8 ans), soirée festive Réservations : 06 30 48 43 13

20
Sept.

 

 

 2448 Chemin de Hyaumet 76220 Dampierre-en-Bray
A partir de 17H30 : Traite des vaches, visite de ferme, concert de Zabé la Roug

Contact : 06.30.15.26.87

Au panier des Trois Pierres - Accès libre 

 84 rue de la mare héberge, LES TROIS PIERRES
De 10h30 à 17h00 : Ateliers enfants et adultes par le CCFD , atelier culinaire avec Graine en Main,
animations diverses, cinés débats, table ronde De la graine à l’assiette (à confirmer), visite de la ferme,
possibilité de pique-niquer sur place – apporter son pique-nique 

 Contact :  contact@lepanierdestroispierres.fr

21
Sept.

A partir de 15h00 - Accès libre 

 2 Rue du bois ricard, 76 630 PETIT-CAUX
A partir de 15h00 : FETE DE LA SOUPE : Marché de producteurs bio locaux, visites de la ferme,
atelier pizza pour adultes. sur réservation jusqu'au 25 septembre (participation 5€). Table ronde
animée par BeN « quelle suite à la Loi Duplomb ? »,  concours de soupe sur inscription :
participation 2€ pour les goûteurs, Concert "los Infiltrados" : musique du monde, buvette sur place 

réservations au  06.17.69.54.84

27
Sept.

Marché Bio Local de La Base Rouen - Accès libre 
5 rue Geuffroy 76000 Rouen - Accès Métro St Sever

Contact : 06.11.05.06.39 

27
Sept.

19
Sept.

DANS L EURE 

 Chemin de Salverte 27370 LE BOSC DU THEIL
De 10h à 18h30  : Visite guidée de la ferme, cueillette de fruits et
légumes à la ferme, Marché bio local

Contact : 06.61.84.20.51

4
oct.

Ferme BRIERE - Accès libre 

Ferme de Salverte - Accès libre 

mailto:contact@lepanierdestroispierres.fr


Carte des  animations 2025
Grand public



Carte des animations 2024Les établissements participants à MBEL - Restauration collective

Sur la semaine du 22 au 26 septembre 2025 :

en restauration collective



Carte des animations 2024

Contact

Les établissements participants à MBEL - Restauration collective

Sur la semaine du 22 au 26 septembre 2025 :

Manche / Calvados / Orne                                                   Eure / Seine-Maritime
Gladys LEGALLOIS                                                                    Stéphanie HEUZÉ
06 02 37 56 62                                                                           06 81 40 37 07 
glegallois@bio-normandie.org                                               sheuze@bio-normandie.org               

Animations de paysans et paysannes bio dans les réfectoires



Notre objectif est d’être référent l’agriculture biologique en Normandie ainsi que de promouvoir,
développer et défendre une agriculture biologique normande durable, exigeante et cohérente. 

Notre mission est également d’accompagner le développement de l’AB, du “champ à l’assiette” à
travers l’accompagnement technique, l’aide à la conversion, à l’installation et à la transmission
d’exploitation, la structuration des filières, le développement des circuits courts et de la restauration
collective, etc.

Carte des restaurants collectifs
participant à MBEL 

Bio en Normandie,
un groupement de productrices et producteurs en agriculture biologique

Bio en Normandie fait partie du réseau FNAB
C’est le seul réseau professionnel agricole spécialisé en agriculture biologique.
C’est également une structure à vocation syndicale.
La FNAB fédère 13 groupements régionaux, dont Bio en Normandie.

L’association est dirigée par un Conseil d’Administration composé d’agricultrices et
d’agriculteurs bio, et comprend une dizaine de salariés répartis sur 2 antennes :
Val-de-Reuil (27) et Louvigny (14).

Notre rôle

Manche / Calvados / Orne                                                  Eure / Seine-Maritime
Caroline PARIS                                                                         Florine LEVEN
06 99 78 46 57                                                                         06 95 75 69 47  
cparis@bio-normandie.org                                                   fleven@bio-normandie.org                 

Contact


